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Toutes les bases pour faire les crépes a la maison:

e Présentation du petit matériel et des crépieres de la marque « Krampouz » et conseils
sur son utilisation et son entretien

e Technologie culinaire des ingrédients entrant dans la composition des pates a crépe et
recommmandation de fournisseurs de farine

e Fabrication des pates salées et sucrées et conseils sur sa conversation
e Explication du geste pour I'étalement et exercices appliqués
e Tournage des crépes froment et blé noir et conseils sur la cuisson

e Mise en application des regles de base du garnissage et du dressage : garnir &
déguster la fameuse complete et beurre sucre

e F[abrication de la sauce caramel au beurre salé
e [abrication d'un amuse-bouche
e Simulation service du midi / dégustation des crépes préepareées le midi

e Approfondissement des méthodes (tour de main, dressage)
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